
Hoogte: 52cm
Breedte: 45cm
Diepte: 59cm (met handvat) 
Ovenkamer: 40cm bij 35cm 
Vermogen: 2000W

Hoogte: 72.5cm
Breedte: 45cm
Diepte: 59cm (met handvat)
Ovenkamer: 2 x 40cm bij 35cm
Vermogen: 3500W

Ovens

single

double

Steenoven in bruikleen

Donna Italia verzorgt 
alles wat nodig is om een 
echte Italiaanse pizza of 

focaccia te bereiden. 
Wij leveren aan onze 

partners een steenoven 
in bruikleen en een 

professionele toolkit om de 
lekkerste pizza’s af te 

bakken. De authentieke 
Italiaanse producten 

zijn met de hand gemaakt 
in Emilia Romagna; 
het gastronomisch 

hart van Italië, 
en dat is te proeven.

Wat maakt ons uniek?
 

- Geen investeringen in 
dure apparatuur

- Geen getraind personeel 
nodig

- Kwalitatief 
hoogstaande pizza’s

   
- Afgebakken in slechts 

3,5 minuut

- Met persoonlijke 
service, 24 uur per dag

Adres: Siriusdreef 1-15, 2132WT, Hoofddorp
Tel: +31(0)23 554 3401    

E-mail: info@donnaitalia.nl
www.donnaitalia.eu

taste the experience DONNA ITALIA
taste the experience

D
o

nna Italia

De steenovens van Donna Italia zijn beschikbaar in twee 
verschillende formaten, zodat er voor iedere keuken een 
passende oven is. De ovens geven wij in bruikleen, je hoeft 
dus geen dure investeringen te doen. Daarnaast bieden wij 
alle tools om onze producten veilig en goed te bereiden.



Bij Donna Italia geloven we dat iedereen een pizzabakker kan 
zijn. Met gebruik van onze authentieke Italiaanse producten, 
steenoven en tools in bruikleen en training en ondersteuning 

door ons enthousiaste team kan iedereen de heerlijkste  
Italiaanse gerechten serveren. Start binnen 48 uur, zonder  

opzegtermijn en zonder investering in dure apparatuur.

Donna Italia biedt een direct-serveerbaar pizzaproduct voor 
horeca die snel en simpel authentieke Italiaanse pizza’s willen 
bereiden. Personaliseer onze kant-en-klare bodems en redu-

ceer voedselverspilling (kost)efficiënt en milieubewust.

Authentiek, puur, Italiaans

Ingrediënten:  
Italiaans mimosa type 1 bloem, fior di latte  
mozzarella, pure tomatensaus, gerookte 
pepperoni

In 3-4 minuten klaar

Pizza Margherita
22 cm - 270 gram
29 cm - 430 gram

Pizza Pepperoni
29 cm - 445 gram

Ingrediënten: 
Italiaans mimosa type 1 bloem,  
pure tomatensaus

In 3-4 minuten klaar

Onze authentieke Margherita  
alvast afgetopt met de lekkerste  
pepperoni

Ingrediënten: 
Italiaans mimosa type 1 bloem, fior di  
latte mozzarella, pure tomatensaus

In 3-4 minuten klaar

Piccolo
14x17 cm - 160 gram

Focaccia
29 cm - 260 gram

De pizza zo groot als een slice

Vegan, Italiaans platbroodOnze authentieke pizzabodem met 
alleen pure tomatensaus Ingrediënten: 

Italiaans mimosa type 1 bloem,  
extra virgine olijfolie

In 1-2 minuten klaar

Ingrediënten: 
Italiaans mimosa type 1 bloem, fior di latte  
mozzarella, pure tomatensaus

In 3-4 minuten klaar
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Serveer de perfecte Italiaanse pizza 
- door iedereen, altijd en overal!
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Pizza Crust
29 cm - 340 gram
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Pinsa
15x35 cm - 250 gram

Licht en Luchtig - Beleg naar 
hartenlust
Ingrediënten: 
Type 0 tarwemeel, extra virgine olijfolie, 
rijstgriesmeel, type 2 steengemalen tar-
wemeel, rijstmeel, gedroogde moedergist, 
gist

In 1-2 minuten klaar

Ingrediënten: 
Italiaans mimosa type 1 bloem, knof-
look-geïnfuseerde olijfolie, fior di latte 
mozzarella, provolone, Grana Padano 
DOP, Pecorino Romano,  virgine olijfolie

In 3-4 minuten klaar

Pizza 4 kazen - een droom voor 
elke kaasgenieter

Pizza Bianca
29 cm - 380 gram
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